Coca de llanda

Ingredientes:

- 6 huevos.

750 gramos de azticar.

1 kilo de harina.

375 gramos de aceite.

750 gramos de leche.

4 sobres de limonada.

1 limén rallado.

Azicar y canela.

Preparacion:

Batir el azicar y los huevos hasta conseguir una pasta bien cremosa. Anadir
el aceite y la leche juntos.

Mezclar la harina, las limonadas y el limén afiadiéndolo al primer preparado.

Forrar un molde con papel de estraza y anadir la mezcla.

Espolvorear con la mezcla de azucar y canela y poner el molde en el horno
a unos 200 grados durante una hora.



