Tarta de queso y jamoén york

Ingredientes:

Masa:

200 gramos de harina.

1 yema de huevo.

100 gramos de Tulipan.

1 cucharada de agua.

Relleno:

100 gramos de jamoén york.

- 100 gramos de panceta (bacon).

200 gramos de queso rallado.
2 huevos.
1/4 de litro de nata liquida.

Preparacion:

Se amasan todos los ingredientes de la masa y se forra el molde previamente
engrasado.

Se corta a trocitos el jamoén y la panceta. Se mezcla con el queso rallado y
se vierte en el molde con los 2 huevos batidos y la nata liquida. Salar al gusto.

Cocer la tarta durante aproximadamente 1/2 hora.



