Palitos de limén

Ingredientes:

- 2 huevos.

4 cucharadas de aceite frio.
- 6 cucharadas de azucar.

2 cucharadas de leche.

- Zumo de medio limé6n y su ralladura.

- 1 cucharada de levadura en polvo.

Harina y azicar.

Preparacion:

En un recipiente hondo se baten los huevos con el aziicar. Luego se echa la
ralladura de limén y la leche. Cuando esta bien batido, se anade la levadura y
la harina haciendo una masa que se desprenda de las manos.

Se van formando los palitos que se frien en aceite y cuando se sacan de la
sartén se espolvorean con azicar.



